
附件 2

部分不合格项目的小知识

一、过氧化值(以脂肪计)

过氧化值超标，主要反映食物不够新鲜，通常情况

下哈喇（酸败）味就会较浓，不宜食用。

二、4-氯苯氧乙酸钠

氯苯氧乙酸钠为苯氧乙酸类化合物,是一种植物生

长调节剂，可以促进植物体内的生物合成和生物转移,

增进生长速度、促进提前成熟，还能达到改善植物品质

之目的。

三、脱氢乙酸及其钠盐

脱氢乙酸是一种防腐剂，对霉菌、酵母菌、细菌具

有很好的抑制作用，广泛用于肉类、鱼类、蔬菜、水果、

饮料类、糕点类等的防腐保鲜。长期食用脱氢乙酸及其

钠盐超标的食品，对人体健康将会产生影响。

四、克百威

克百威属于高毒杀虫剂，能被植物根部吸收，并输

送到植物各器官，它与胆碱酯酶结合不可逆。长期食用

克百威超标的食物，对人体健康将会产生影响。


